Leclerc Briant

LES MONTS FERRES

NOTE GENERALI

i(LER
Tipologia AOC Champagne M

Zona produttiva Champagne. Vigneto nel Premier Cru di Vertus.
Vitigno 100% Chardonnay

Vinificazione Vinificazione e affinamento di 9 mesi in legno.
Dosaggio 1,4 gr/l, Extra Brut

Affinamento sui lieviti 57 mesi

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo pallido con riflessi giallo limone.

Profumo Il naso presenta aromi sottili e concentrati: dalle bollicine salgono
note di limone, pane tostato, fiori d’acacia e chiodi di garofano seguiti da
sfumature di pesca bianca e mela cotogna.

Sapore Al palato & morbido e delicato, con una bella cremosita. Le
componenti fruttate e succose sono sostenute da un’acidita agrumata ben
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Abbinamenti Si abbina al meglio a piatti complessi di mare. BRIANT
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Temperatura di servizio 10-12° e

los Monts Ferrds
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